
          Menu associatif à 34,00€     
 

Entrées 
~Croustillant de fruits de mer, sauce Vouvray  

~Verrine guacamole et mousse de truite à l'aneth  
~Cassolette d'escargots et champignons, chapelure provençale 

~Salade de légumes croquants et bonbon de chèvre, vinaigrette de tomates séchées  
 

 
Plats et garnitures du moment 

~Moelleux de bœuf façon Bourguignon  
~Emincé de volaille aux écrevisses et sauge 
~ Pavé de lomo snacké et flambé au rhum  

~Poulet au vinaigre  
 

 
Fromages 

~Duo de fromages et salade verte 

 
 

Desserts 
~Charlotte au chocolat  

~Choux croustillant praliné mousseline vanille 

~Crème citron sur sablé Breton  
~Entremet fruits rouges-pistache  

 
 
 
-kir pétillant et 3 canapés 
-Sauvignon de Touraine 
-Chinon 
-Pétillant 
-Eau de source                  
 
 
Comprenant le service, la vaisselle, le nappage non tissé (pour table rectangle 
uniquement), le pain et le café. Sans les boissons, enlever 5,00€. 
 
 

 
 

Légumes frais, viande française et poisson issu de la pêche raisonnée. 
   

 

 
 


