HURTAULT
Traiteur

Les tarifs sont par personne.
Commande a passer 1 semaine avant, sous réserve de
disponibilité des matiéres premieres.

A
FAIT MAISON £

Légumes frais, viandes frangaises et
poissons issus de la péche raisonnée

. 0247596084

info@hurtault-traiteur.com

Rue Léon Daunassans

37240 Manthelan

HURTAULT

Traiteur

Votre Artisan

Traiteur

Carte 2026/2027
Tarif applicable du 1 mars 2026 au 31 décembre 2027



Formule 6 pieces

4 toasts variés
2 bouchées chaudes

Formule 8 pieces

4 toasts variés

1 bouchées chaudes
1 mini burger

1 wrap

1 brochette

Formule 10 pieces

C ocktail

Formule 12 pieces

3 toasts variés

2 bouchées chaudes
1 mini club sandwich
2 brochettes

1 mini burger

1 cuillere

2 wrap

Formule cocktail
dinatoire

3 toasts variés

1 bouchée chaude

2 mini club sandwich
1 mini burger

1 wrap

2 brochettes

3 canapés/blinis variés
2 bouchées chaudes

1 mini club sandwich
2 brochettes

1 mini burger

1 cuillere

2 wrap

4 mignardises

Planchette de charcuterie Planchette terre et mer
(6 personnes) (6 personnes)

S ntnées

Froides

. Terrine de foie gras, compotée de saison
. Salade de gambas et agrumes, vinaigrette légere
. Salade terre et mer
(brochette de canard, saumon fumé, crevette, foie gras)
-Saumon gravlax, blinis et creme wasabi
. Parfait de légumes, coulis de poivrons
«Verrine mousse de truite sur guacamole et ceuf de hareng fumé
+Assortiment de salades composées
(un minimum de 12 personne, demandez notre carte)

Chaudes

+Cassolette de St Jacques, bisque de crustacé

«Brick de langoustines, réduction de Vouvray

. Cassolette de ris de veau aux cepes

. Crumble de volaille et chorizo, sauce marsala

+Poélée de gambas et langoustine a l'ail des ours
+Aumoniere de légumes de saison roti au miel et safran

% 06330715’ (Garniture du moment)

+Retour du marché, beurre blanec citronné

«Filet de lotte snacké aux sésames, réduction de Riesling
+Dos de cabillaud snacké a la thai

. Filet de maigre roti au beurre d’agrumes

Viandes

. Filet de boeuf sauce foie gras et risotto crémeux

»Mignon de porc laqué, wok de légumes a la cacahuete

.Filet de canard au citron confit et sauge, légumes du moment

. Pavé de noix de veau a l'italienne gratiné a la mozzarella, réduction
balsamique, écrasé de patate douce

+Supréme de pintade fermiere roti, sauce aux morilles et gratin
dauphinois

.Lomo de porc mariné aux épices et vieux rhum Clément, poélée de
grenaille et champignons

. Ballotine de volaille farci, cueillette des sous-bois

Plateau de fromages affinés

‘Desserts

- Entremet exotique ou fruits rouges

«Poire-chocolat

. Fraisier (d'avril 4 septembre) ou framboisier

. Forét noire

. Entremet passion-chocolat

. Trois chocolat ou craquant tout chocolat

« Griottin (mousse pistache, croustillant chocolat blanc, compotée de griottes)
. Ceylan (créme briilée cannelle et mousse caramel)

«Mignardises (5piéces)

%lats’ unigues

(a partir de 8 personnes)

. Parmentier de canard et salade verte . Paélla

. Chili con carne . Couscous

.Coq au vin et pomme vapeur +Rougail saucisses et riz pilaf
.Brandade de morue et salade verte +Choucroute

. Tartiflette et salade verte . Cassoulet

Dlats d partager

(a partir de 6 personnes)

. Carbonnade de boeuf, gratin dauphinois

«Colombo de pore, riz pilaf

- Poulet aux écrevisses et estragon, gratin de légumes
. Blanquette de veau, riz pilaf




